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Dimensiune aragaz

Nr. de cavitati cu eticheta energetica
Sursa de caldura pentru cavitate

Tip plita

Tip de cuptor principal

Tipul celui de-al doilea cuptor
Sistem de curatare a cuptorului principal

Cod EAN

Clasa de eficienta energetica

Clasa de eficienta energetica, a doua cavitate

Estetica

Estetica

Serie

Culoare

Design

Usa

in picioare

Culoare plita
Finalizare panou de
comanda

Butoane rotative de
control

Classica

Sinfonia

Negru

Design patrat

Cu 2 benzi orizontale
Da

Otel inoxidabil

Metal emailat

Smeg Classic

90x60 cm

2

ENERGIE ELECTRICA
Inductie
Termo-ventilat
Static

Pirolitic
8017709268398

A

A

Afisaj

Nr. de controale
Serigraphy colour

Maner
Culoare maner
Tip sticla
Picioare

Compartiment de

stocare
Logo
Logo position

Tactil

8

Silver

Smeg Classic

Otel inoxidabil periat
Eclipsd

Argint

Usa

Assembled st/steel
Facia below the oven

Controleaza culoarea Otel inoxidabil

Programe/functii

Nr. de functii de gatit 9
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Functii traditionale de gatit

| stati 2| Ventilator asistat @) circulai

| Static & | Ventilator asista irculaire

o - o .

Turbo ECO| Eco Gratar mic
G

" *| Gratar mare %2'| Grétar ventilator (mare) Partea inferioara asistata de
ventilator

Functii de curatare

+

[P*| Pirolitic

Programe/functii cuptor auxiliar

Bottom element + Upper element s
S
Functii traditionale de gatit, cavitatea 2
~—, . - o . oy o
- Static Gratar mic Gratar mare
e
Parteq inferioars Partea inferioara asistata de
S
ventilator

Caracteristici tehnice plita

GRERENE
Nr. total de zone de gatit 5

Fata stdnga - Inductie — Multizone - 2.10 kW - Booster 2.30 kW - 21.0x19.0 cm
Spate stdnga - Inductie — Multizone - 1.60 kW - Booster 1.85 kW - 22.0x18.5 cm
Central - Inductie — unica - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - @ 27.0 cm

Spate dreapta - Inductie — unicd - 1.20 kW - Booster 1.40 kW - @ 18.0 cm

Fatd dreapta - Inductie — unicd - 2.30 kW - Booster 3.00 kW - @ 21.0 cm

Nr. de zone de gatitcu 5 Indicarea diametrului
amplificator minim al cuvei

Indicator zona selectata

Da

Da

SMEG SPA
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Oprire automata la
supraincalzire

Oprire automata la
preaplin

Detectarea automata a
tigdii

Da

Da

Da

Indicatorul caldurii
reziduale

Caracteristici tehnice ale cuptorului principal

= = 8
5 = — "'-:'-(.::
s B B

H & &

Nr. lumini
Numar ventilator
Volumul net al cavitatii

Volum brut, prima
cavitate

Material cavitate
Nr. de rafturi

Tip de rafturi
Captuseala plafon
Tip lumina

Puterea de iluminare

Setarea timpului de
preparare

Lumina atunci cdnd usa
cuptorului este deschisa

Deschidere usi

Usa detasabila

Usa interioara din sticla
plina

1
1
701
791

Email mereu curat
5

Rafturi metalice
Da

Halogen

40 W

Pornire si Oprire

Da

Clapetad jos
Da
Da

Optiuni cuptor principal

Temporizatorul

Sfarsitul alarmei
acustice de gatit

Da
Da

Usa interioara
detasabila
Nr. total de usi de sticla

Nr. de usi de sticla
termoreflectorizante

Termostat de siguranta

incélzirea este
suspendata atunci cdnd
usa este deschisa

Sistemul de racire

Blocarea usii in timpul
pirolizei

Dimensiuni spatiu
cavitate utilizabila
(IXxLxA)

Controlul temperaturii

Putere mai mica a
elementului de fncalzire

Element de incalzire
superior — Putere

Element gril
Gratar mare — Putere

Element de incalzire
circulara — Putere

Tip gratar

Temperatura minima
Temperatura maxima

Caracteristici tehnice ale cuptorului secundar

- NEIREERIE N7

Volumul net al celei de-
a doua cavitati

Volum brut, a doua
cavitate

1% O~ >
| | 52
35|
36 |

Nr. total de usi de sticla

Nr. usi de sticla
termoreflectorizante

Termostat de siguranta
Sistemul de racire

Da

Da

Da
Da

Tangential

Da

360X460X425 mm
Electro-mecanic
1200 W

1000 W

1700 W
2700 W
2000 W

Electric

50 °C
280 °C

Da
Tangential

SMEG SPA
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Material cavitate
Nr. de rafturi

Tip de rafturi

Nr. lumini

Tip lumina

Puterea de iluminare
Deschidere usi

Usa detasabila

Usa interioara din sticla
plina

Usa interioara
detasabila

Email mereu curat
4

Rafturi metalice

1

Incandescent

25 W

Clapeta jos

Da

Da

Da

Optiuni cuptor auxiliar

Temperaturda minima

50 °C

Dimensiuni spatiu
cavitate utilizabila
(IxLxA)

Controlul temperaturii

Element de incalzire
inferior — Putere

Element de incalzire
superior — Putere

Element gratar — Putere
Gratar mare - Putere
Tip gratar

Temperatura maxima

Accesorii incluse pentru cuptorul principal si plita

=
=)
L

Raft cu oprire spate si
laterala

Tava adédnca de 20 mm
Tava addnca de 40 mm
Plasa gratar

=

Sine de ghidare
telescopice, extractie
totala

Sonda de carne
Blocare pentru copii

Accesorii incluse pentru cuptorul secundar

Raft cu oprire spate si
laterala

Tava de copt larga

1

1

Conexiune electrica

Valoarea nominala a
conexiunii electrice

Curent
Tensiune
Tensiune 2 (V)

15400 W

43 A
220-240V
380-415V

Plasa gratar
Blocare pentru copii

Type of electric cable
installed

Tip de cablu electric

Frecventa
Bloc terminale

311x206x418 mm

Electro-mecanic
700 W

600 W

1300 W
1900 W
Electric

245°C

Yes, Single phase

Yes, Double and Three
Phase

50/60 Hz
5 poles

SMEG SPA
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Not included accessories

KITH95CPF9

Set extensie indltime (950 mm), potrivit
pentru aragazuri Portofino

N
<

SFLK1

Blocare pentru copii

) 4

KIT600C92PX

Banda de acoperire pentru partea din
2 spate a plitei, potrivitd pentru aragazul
Symphony de 90 cm cu cuptor pyro

BNP608T

Tavd acoperitd cu teflon, addncime de 8
mm, pentru a fi amplasatd pe grild

KITPBX

Picioare de reducere a inaltimii (850 mm)

BN620-1

Tava emailatd, 20 mm addncime

vede

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

PALPZ

Lopata de pizza cu ménerului pliabil
Latime: 315 mm Lungime: 325 mm

¢

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY . Ideal for
recreating traditional frying in the
oven, but with fewer calories and less
fat. It allows you to cook quickly and
simply dishes such as French fries,
fried vegetables and fish, ensuring
perfect browning and crispiness.

GTP

** Ghidaje telescopice partial
extractibile (1 nivel)** Extractie: 300
mm Material: Otel Inoxidabil AISI 430
lustruit

PRTX

Piatra de pizza refractard cu ménere.
D=35cm Nu este adecvat pentru
cuptoarele cu microunde. Potrivit
pentru cuptoare cu gaz, pentru a fi pus
pe gratar.

GRILLPLATE

Tava universald pentru plitd cu
inductie, gaz, plitd din ceramica si plitd
electricd. Suprafata antiaderentd,
ideald pentru gatitul carnii, branzei si
legumelor. Dimensiuni: 410 x 240 mm.

KITH900CPF9

Set extensie indltime (950 mm),
potrivit pentru aragazuri TR4110

SCRP

Plite de inductie si ceramice si raclete
teppanyaki

TPKPLATE

Placa universala pentru plita cu
inductie, gaz, plita din ceramica si plita
electricd. Suprafata antiaderentd,
ideald pentru a gati peste, oud si
legume. Dimensiuni: 410 X 240 mm.

KITC9X9

Protectie, 90x75 cm, otel inoxidabil,
potrivita pentru aragazuri Master

SMEG SPA
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GTT BN640

** Ghidaje telescopice complet
extractibile (1 nivel)** Extractie: 433 mm
=———===== Material: Otel inoxidabil AISI 430 lustruit

Tava emailatd, 40 mm addncime

SMOLD

Set de 7 matrite de silicon pentru
inghetate, acadele de gheatd, praline,
cuburi de gheata sau portii de alimente.
Utilizabil de la -60 °C la +230 °C

SMEG SPA 04.08.2023
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Symbols glossary (TT)
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Amplificator de putere: optiunea permite zonei sd
functioneze la putere maxima atunci cdnd este
necesarad o gdtire foarte intensa.

Sistem de rdcire cu aer: pentru a asigura o
temperatura sigurd a suprafetei.

Geam cvadruplu: Numdrul de usi vitrate.

Logica ECO: optiunea va permite sa restrictionati
limita de putere a aparatului la economisirea
reald de energie.

Baza asistatd de ventilator: combinatia dintre
ventilator si elementul de incdlzire inferior permite
terminarea mai rapida a gatitului alimentelor deja
gdtite la suprafatd, dar nu si in interior. Acest
sistem este recomandat pentru a termina gatitul
alimentelor care sunt deja bine gatite la
suprafatd, dar nu si in interior, care necesitd, prin
urmare, o caldurd moderatd mai mare. Ideal
pentru orice tip de alimente.

Static: Gatit traditional, potrivit pentru
prepararea unui singur fel de méncare pe rénd.
Ventilatorul nu este activ, iar caldura vine de jos si
de sus in acelasi timp. Gatitul static este mai lent
si mai delicat, ideal pentru a obtine mancaruri
bine gatite si uscate chiar si in interior. Ideal
pentru gatitul tuturor tipurilor de fripturi, carnii
grase, pdinii, prajiturilor umplute.

Baza: cdldura provine numai din partea de jos a
cavitdtii. Ventilatorul nu este activ. Ideal pentru
pldcinte dulci si savuroase si pizza. Conceput
pentru a finaliza gatitul si a face mdncarea mai
crocantd Acest simbol din cuptoarele cu gaz
indica arzatorul de gaz.

N

()

Blocarea copiilor: unele modele sunt echipate cu
un dispozitiv de blocare a programului/ciclului,
astfel inc4t acesta sd nu poata fi schimbat
accidental.

Usi cu vitraj triplu: Numarul de usi vitrate.

A: Performanta de uscare a produsului, masuratd
de la A+++ la D/ G in functie de familia de
produse

Email Ever Clean: Emailul Ever Clean este aplicat
in cGmp electrostatic, colt cu colt si margine cu
margine, pentru a preveni fisurarea sau craparea
in timp. Este un email pirolitic special, rezistent la
acizi, care, pe ldngd faptul ca are un luciu placut,
favorizeazd o mai buna curdtare a peretilor
cuptorului, datoritd porozitdtii sale reduse. Este
copt la peste 850° C si polimerizat lent la o rata
determinata stiintific pentru a asigura o addncime
si o rezistenta uniforme Emailul Ever Clean
creeaza un finisaj impecabil atdt pe interiorul
cuptorului, cat si pe tavi, facdnd suprafetele
cuptorului incredibil de usor de intretinut in timp,
deoarece reduce aderenta grasimilor in timpul
gatitului

Ventilator asistat: Gatit traditional intens si
omogen, potrivit Si pentru retete complexe.
Ventilatorul este activ, iar cdldura vine de jos si
de sus in acelasi timp. Gatitul cu ventilatie asigurd
un rezultat mai rapid si mai omogen, pastréand
aroma alimentelor care devin mai suculente.
Ideal pentru paste la cuptor, biscuiti, fripturi si
placinte.

Static: Gatit traditional, potrivit pentru
prepararea unui singur fel de méncare pe rénd.
Ventilatorul nu este activ, iar cdldura vine de jos
si de sus in acelasi timp. Gatitul static este mai
lent si mai delicat, ideal pentru a obtine méncaruri
bine gatite si uscate chiar si in interior. Ideal
pentru gatitul tuturor tipurilor de fripturi, carnii
grase, pdinii, prajiturilor umplute.

Circular: este functia perfecta pentru a gdti toate
tipurile de méncaruri intr-un mod mai delicat.
Caldura provine din partea din spate a cuptorului
si este distribuita rapid si uniform Ventilatorul
este activ. De asemeneaq, este ideal pentru a gati
pe mai multe niveluri fard a amesteca mirosurile si
aromele.

SMEG SPA
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ECO

@)
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ECO: gdtitul cu consum redus de energie: aceastd
functie este deosebit de potrivita pentru gatitul pe
un singur raft cu consum redus de energie. Este
recomandatd pentru toate tipurile de alimente, cu
exceptia celor care pot genera multd umiditate
(de exemplu, legumele). Pentru a obtine economii
maxime de energie Si a reduce timpul, se
recomanda sa introduceti alimentele in cuptor fard
a preincdlzi compartimentul de gatit

Jumatate de gratar: Pentru gatirea si rumenirea
rapidd a alimentelor. Cele mai bune rezultate pot
fi obtinute utilizand raftul de sus pentru articole
mici, rafturile inferioare pentru cele mai mari, cum
ar fi cotlete sau carnati. Pentru jumdtate de grdtar
cdldura este generatd numaiin centrul
elementului, astfel incét este ideal pentru cantitati
mai mici.

Turbo: cdldura vine din 3 directii: de sus, de jos si
din spatele cuptorului Ventilatorul este activ.
Permite o gatire rapida, chiar si pe mai multe
rafturi, fard a amesteca aromele. Ideal pentru
volume mari sau alimente care necesitd o gdtire
intensa.

Inductie: Munca acestor plite se bazeazd pe
principiul inductiei electromagnetice. Caldura este
generata direct in partea de jos a tigdii in timpul
contactului acesteia cu plita.

Geamul interior al usii: poate fi indepartat cu
cdteva miscari rapide pentru curdtare.

Protectie la supraumplere: Protectia speciald la
supra-umplere opreste aragazul in prezenta
supraincdrcarii cu lichide.

Indicarea caldurii reziduale: Dupa ce plita din
ceramica de sticld este opritd, indicatorul de
caldurd reziduald aratd care dintre zonele de
incdlzire ramdne caldd. Cand temperatura scade
sub 60 °C, indicatorul se stinge.

Cavitatea cuptorului are 4 niveluri diferite de
gatit.

Sine telescopice: va permit sa scoateti antena si
sd o verificati fard a fi nevoie sa o scoateti in
intregime din cuptor.

b
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Gratar: Caldurad foarte intensa care vine doar de
sus, de la un element de incalzire dublu.
Ventilatorul nu este activ. Oferd rezultate
excelente de prdjire si gratinare. Folosit la
sfdrsitul gatitului, asigurd rumenirea uniforma
mancarurilor.

Gratar cu ventilator: caldurad foarte intensd care
vine doar de sus, de la un element de incdlzire
dublu Ventilatorul este activ. Acesta permite
prdjirea optima a celor mai groase tipuri de carne.
Ideal pentru bucdti mari de carne.

Protectie la supraincalzire: Sistemul de sigurantd
care opreste automat plita in caz de
supraincalzire a unitdtii de comanda.

Toate usile interioare din sticld: Toate usile
interioare din sticld, o singurd suprafatd plana,
care este usor de mentinut curata.

Lumini laterale: Doud lampi laterale opuse cresc
vizibilitatea in interiorul cuptorului.

PIROLIZA - FUNCTIA DE CURATARE
AUTOMATA: cuptorul se incdlzeste la o
temperatura apropiata de 500 °C si transforma
grasimea si reziduurile alimentare intr-o cenusa
find care poate fi usor stearsd cu o carpd umeda.
La o temperaturd atat de ridicata, usa se
blocheaza automat pentru sigurantd, in timp ce
temperatura usii ramdéne controlatd, astfel incat
sa fie sigurd la atingere Functie reglabild de cdtre
utilizator in functie de nivelul de murdarie al
cuptorului.

Captuseald de acoperis detasabila: Aceasta este
o solutie perfectd care protejeazd partea
superioard a cavitatii cuptorului de poluare. Usor
de indepadrtat pentru curdtare, poate fi spadlat in
masina de spalat vase.

Cavitatea cuptorului are 5 niveluri diferite de
gatit.

Control electronic: V3 permite sd mentineti
temperatura in interiorul cuptorului cu precizia de
2-3 °C. Acest lucru vd permite sd gdtiti mese care
sunt foarte sensibile la schimbarile de
temperaturd, cum ar fi prdjituri, sufleuri, budinci.

SMEG SPA
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m Capacitatea indica cantitatea de spatiu utilizabil Capacitatea indica cantitatea de spatiu utilizabil
in cavitatea cuptorului in litri. in cavitatea cuptorului in litri.
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